
R E S T A U R A N T E

C i u d a d  d e  M é x i c o

M É X I C O

Lorenzo no es un nombre de familia.  No es mi abuelo ni mi tatarabuelo. 
Es un invento. Una especie de voz interna que me empuja. Es mi parte 

valiente, necia, a veces terca; la que se lanza aunque no sepa bien a dónde 
va, y luego aprende en el camino. Cocino con ella.  Cocino con él.

El menú de Lorenzo es eso: una mezcla de culturas que me habitan. 
Lo que me contaron en casa, lo que vi en otros lugares, lo que probé, lo 
que me regaló alguien alguna vez. Aquí no se busca lo exótico —porque 

al final,  todo se vuelve familiar cuando se cocina con recuerdos.

Los ingredientes viajan, igual que las ideas. Pero este menú se hace 
con los pies bien plantados en el suelo mexicano. En su tierra, en su mar, 
en su gente. Y con hambre de contar una historia propia, plato por plato.



P a r a  e m p e z a r

PAN DE PAPA 
mantequilla avellana,  queso crema, caviar,  cebollín (3pza)

CROQUETAS BERENJENA
berenjena,  bechamel,  gremolata (4pza)

CILINDROS CRUJIENTES, CRUDO DEL DÍA
pesca del día, pepinillo cornichon, mostaza antigua, echalote, 
envuelto en cilíndro de hojas verdes crujiente (4pza)

FOIE GRAS MARMOLEADO
foie  gras ,  cen iza  de  cebol la  ta temada ,  br ioche

ROLLITOS DE ZANAHORIA Y PORO
zanahoria y poro cocidos en suero de burrata (3pza)

$460

$280

$360

$590

$265



P r i m e r o s

   
   

TARTAR DE CAMARÓN 
camarón  crudo,  g laseado  de  l imón amar i l lo  
encur t ido ,  po lvo  de  sus  cabezas ,  ho jas  tomi l lo  l imón

MIL HOJAS DE VERDURAS 
verduras  de  temporada  laminadas ,  ca ldo  de  hongos ,  
cama de  sa l sa  de l  huer to ,  c ru j ien tes  f r i tos ,  ace i te  
verde  
     

RIGATONI DE MORILLAS
riga toni  re l lenos  de  mor i l la ,  espuma cremosa  de  
mor i l la ,  espuma infus ionada  con  romero
      

HUITLACOCHE EN SALSA DE PEPITA
hui t lacoche  rebozado en  tempura  de  maiz ,  sa l sa  de  
pepi ta  b lanca ,  c ru j ien te  de  amaranto
     

RISOTTO DE LANGOSTA 
r i so t to  en  b isque  de  sus  cabezas ,  l angos ta

TAR TAR DE RES,  SOCARRAT 
ar roz  t ipo  socar ra t ,  t a r ta r  de  res ,  mayonesa  de  
es t ragón

$620

$450

$590

$470

$310

$520



S e g u n d o s

CALAMARES EN SU TINTA
calamar,  sa l sa  de  tomate  y  su  t in ta

PESCA EN COSTRA DE PIÑON
pesca  de l  d ía ,  p iñon  cru j ien te ,  mantequi l la  de  
naranja ,  puré  de  temporada ,  ta r ta  c ru j ien te  con  pes to  
y  verduras  sa l teadas

WELLINGTON
fi le te  envuel to  en  hoja ldre ,  duxel le  de  champiñon y  
jamaica ,  c repa ,  sa l sa  de  te rnera  y  jamaica

CONEJO RELLENO
conejo  t ie rno  con  verdura  en  su  jus ,  vege ta les  de  
temporada  caramel izados

PESCA EN SALSA DE OVEJA Y LIMA KEFFIR
f i le te  de  pescado de l  d ía ,  sa l sa  de  queso  de  ove ja  
infus ionado con  hoja  de  l ima keff i r,  cama de  verdes

MAGRET DE PATO
pato ,  jus ,  puré  de  pera

FILETE NUEVA YORK (400G)
f i le te  se l lado  wagyu-cross ,  sa l sa  de  echa lo te ,  cebol la  
c ru j ien te

GUARNICIONES:

ensa lada  verde
ace lgas  sa l teadas
papi tas  cambray

ar roz  b lanco

$560

$630

$780

$480

$645

$1,350

$590



Todos los precios están en pesos mexicanos e incluyen IVA.
Por favor,  informe a nuestro personal sobre cualquier alergia o restricción 

alimentaria antes de ordenar.

Restaurante Lorenzo.
C A L L E  A L F O N S O  R E Y E S  N o .  2 0 3

Ciudad de México. +52 55 4841 8234


